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Aperitivo di Primavera 

Baccalà mantecato al latte ,
rosti croccante di patate  e pomodorino confit al timo 

Vitello e salsa tonnata all’antica, 
pan brioche tostato e polvere di capperi 

Flan soffice al Castelmagno DOP 
vellutata al miele di montagna e nocciole 

Riso Carnaroli mantecato allo zafferano, guancia di vitello
brasata e gremolada fresca di limone ed erbe 

Raviolino del plin ripieno di borragine ,
fonduta leggera di Taleggio e punte di asparagi primaverili 

Agnello della Bisalta al forno, purè di patate 
montato al burro e cipolline borettane all’agrodolce 

Sfera tropicale al mancioccolato bianco e coulis di fragole  
Colomba artigianale della tradizione 

ACQUA E CAFFE
INCLUSI

VINI E BEVANDE
ESCLUSI

€50,00 adulto

€20,00 bambini



Prenota ora!

#01

IMMANCABILI:

ANIMAZIONE
e per i più piccoli...

LE UOVA
DI PASQUA!

T. 0174 - 58 57 01
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